
 

Speisekarte 
Langer Saunaabend 

- Küchenschluss: 22.30 Uhr - 
 
 
2 Weißwürstl, Rettich, süßer Senf 
und Brezn                  8,70 €                                        
             
Kässpatzn (Käsespätzle) mit Bergkäse, 
Emmentaler, Röstzwiebeln, grüner Salat in 
Orangen-Joghurtdressing         10,80 €                          
                  
Leberkas-Burger im Sauerteig Buns, Setzei, 
zweierlei Saucen, buntes gesundes, 
Pommes Frites, Krautsalat                                                     12,80 € 
     
Krustenbraten aus der Schweineschulter, 
Dunkelbiersauce, Rotkohl, Serviettenknödel      15,50 €     
     
Hausgemachter warmer Apfelstrudel 
mit Vanillesauce              6,20 € 
 
  
 
 
 
 
 

 

 

 

Liebe Saunagäste, 
bitte denken Sie daran, dass alle Besucher speisen 

möchten. Daher bitten wir Sie, den Gastronomiebereich 
nicht zu reservieren. 

Speisekarte 
Langer Saunaabend 

- Küchenschluss: 22.30 Uhr - 
 
 
„Borschtsch“, Weißkohl-Rote Bete-Eintopf 
mit Kartoffeln und Knacker (g.a.veggie)                                     8,50 €                                        
             
Pelmeni mit Fleischfüllung, Gemüsestroh, 
gebackene Röstzwiebeln, Smetana                     11,80 €                          
                  
Duett mit geräuchertem Forellenfilet, 
Gravedlachs, Rote Bete Carpaccio, Preiselbeer- 
meerrettich, Honig-Senf-Dillsauce                
Kartoffelreibekuchen                        14,80 € 
     
Schaschlik (Schwein), pikantes  
Paprika-Zwiebelgemüse, Ofenkartoffel,  
Knoblauch-Mayonaise                                                                17,50 €     
     
Eierpfannkuchen, Äpfel, Mandeln, Vanilleeis                            7,50 € 
 

Frühstückskarte & Dessert 

Frühstück 9-11 Uhr 
    

Vitales Frühstück 
Joghurt, Obstsalat, Müsli 
 

Amerikanisches Frühstück 1,2,16 
Rührei mit Knusprigem Bacon,  
Würstchen und Toast 
 

Mediterranes Frühstück 
Omelett mit Tomaten, Champignons,  
Rucola, Parmesan und Toast 
 

Klassisches Frühstück 1,3 
Aufschnitt von Wurst und Käse, Marmelade,  
1 gekochtes Ei, zweierlei Brötchen und Butter 
 

Frühstücksetagere für 2 Personen 1,2,3 
Aufschnitt von Wurst und Käse, Marmelade,  
2 gekochte Eier, Obstsalat, zweierlei Brötchen, Butter  
und 2 Glas Orangensaft 
 

Ergänzen Sie Ihr Frühstück 
1 Brötchen mit Butter 
Marmelade und Honig 
1 gekochtes Ei 
Kräuterquark, Portion 
Rührei Natur von 2 Eiern 
Aufschnitt Wurst oder Käse 
 

Dessert 
Warmer Apfelstrudel, Vanillesauce 
 
Palatschinken, Kirschragout, Walnusseis, 
Sahnetupfer 
 
Torten & Kuchen 
täglich wechselndes Angebot  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal! 
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Unser Servicepersonal berät Sie gern zu den veganen Gerichten und beantwortet Ihre 

Fragen zu Allergenen. 
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Speisekarte 

Bruschetta (3 Stück) mit Tomaten, Zwiebeln, 
frische Kräuter          5,90 €  
 
Linsensüppchen „süß sauer“, geröstete Chorizo     7,20 € 
 
Kartoffelwedges, Salsa, Kräuterquark       7,60 € 
 
Vegetarische Ofenkartoffel, Radieschen,  
Gurken, Kräuterquark         8,80 € 
 
Bauernomelette mit Speck, Zwiebeln, Krautsalat, 
Spreewälder Gewürzgurke                  13,90 € 
 
Mediterrane „Salat Bowl“, Feta, Thunfisch,  
Oliven, Peperoni, rote Zwiebeln,  
Balsamico-Dressing                             14,70 € 
 
„Caesers Salad“ Bowl, gegrillte Hähnchenbrust, 
Römersalat in klassischem Dressing, Croutons, Sardellenfilets  
gehobelter Parmesan                            15,50 € 
 
„Melody Bowl“ Serrano-Schinken, Melone, geröstete   
Cashewkerne, Cranberrys, Strauchtomaten, Blattsalate 
der Saison, steirisches Kürbiskerndressing               15,50 € 
 
Chef´s „Favorite Bowl“ Wildkräutersalate, Rote Bete, 
Mozzarellaperlen, Strauchtomaten, Aceto-Linsensalat, 
geröstete Kichererbsen, Datteln, Honig-Senf-Dressing                        15,50 € 
 
Frische Gnocchi, Wurzelgemüse, Strauchtomaten,  
Haselnüsse in Zitronen-Orangensauce, Rucola,  
gehobelter Parmesan                             14,80 € 
 
Hausgemachter Kartoffel-Zucchinirösti, Gravedlachs,  
Honig-Senf-Dressing                  16,50 € 
 
Warmer Ziegenkäse, gegrillte Zucchini,  
Rote Bete, Baby-Leaf-Salat, Walnusskerne,  
Honig-Senf-Dressing                  17,60 € 
 
Hähnchenbrust „Burger“ im Sauerteig- Bun, Käse, Nachos, 
rote Zwiebeln, Mango-Ananas-Chutney, 
Pommes Frites                             18,00 € 
 
„Der Klassiker“, Wiener Schnitzel vom Kalb,  
warmer Kartoffel-Gurkensalat, Wildpreiselbeeren, Salatbouquet            26,50 €  
Wildpreiselbeeren, Salatbouquet              26,50 € 

 

 


